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I. Przedmiot Kodeksu GHP i GMP
Niniejszy Kodeks obowiazuje przy zakupie i sprzedazy olejéw ttoczonych na zimno, oleju konopnego i
oleju z CBD 1 okresla szczegotowo przyjete w firmie dobre praktyki higieniczne i produkcyjne oraz

przywotuje dokumenty operacyjne Sys-temu HACCP opisujace szczegdtowo tryb postepowania oraz
odpowiedzialnos¢ za realizacje dziatan w ramach GHP i GMP :

Il. Podstawa przyjetych GHP i GMP

Przyjete w INDIA COSMETICS zasady GMP i GHP ustalone zostaty przez Zespot HACCP na podsta-
wie obowigzujacych przepisow panstwowych dotyczacych produkeji zywnosci.
III. Odpowiedzialnos¢

Za nadzorowanie aktualnosci Kodeksu oraz nadzorowanie jego wdrozenia i odpowiada Kierownik Ze-
spotu HACCP.
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IV. Woda

W firmie zapewniona jest odpowiednia do potrzeb ilos¢ biezacej, cieptej i zimnej
wody.

Cala uzywana woda doprowadzana jest z wodociggu miejskiego i odpowiada wy-
maganiom przewidzianym dla wody do spozycia.

Zgodnie z obowigzujacymi przepisami dokonywane sg przez powiatowego inspek-
tora sanitarnego badania i ocena kupowanej wody. Proby do badan pobierane sg w
miejscu czerpania wody za wodomierzem. Wyniki badan sg przechowywane.

. Odpady i Scieki

W Firmie ustalony jest sposob usuwania odpadow statych zgodny z obowigzujacy-

mi przepisami.

Mogace powstaé w procesie magazynowania odpady opakowan posrednich sa gro-

madzone w magazynie i codziennie usuwane do specjalnie przeznaczonych pojem- Harmonogramy My-

nikow. cia i Sprzatania
Odpady komunalne z pomieszczen biurowych usuwane sg codziennie podczas
sprzatania. Procedura P2

W przypadku, gdyby stwierdzono niezgodnos¢ oleju i nalezalo go wycofaé ze
sprzedazy, to niezgodna partia przekazywana jest do firmy, ktéra zajmuje si¢ utyli-
zacja.

Wewngtrzna sie¢ kanalizacyjna zapewnia higieniczny i bezpieczny dla srodowiska
sposob odprowadzania $ciekow do kanalizacji miejskie;.

VI. BUDYNKI, POMIESZCZENIA MAGAZYNOWE I ICH WYPOSAZENIE.

I

Wszystkie pomieszczenia firmy w tym magazyn do przechowywania oleju sg wy-
najmowane i znajduja si¢ w budynku przy ul. Dworcowej 8a w Gadkach.
Pomieszczenie magazynu nie posiada okien. Podloga jest z materiatu, ktory pozwala
na utrzymanie czystosci.

. Magazyn posiada wentylacje naturalna.

Magazyn wyposazony jest w regaty o odpowiednim stanie technicznym i nosnosci

zapewniajacej bezpieczne przechowywanie oleju.

Wyposazenie do monitorowania warunkéw przechowywania jest nadzorowane me- Procedura z Ksiggi
trologicznie. HACCP

Wszystkie pomieszczenia biurowe i magazynowe sg codziennie sprzatane. Ze sprza- Karta Przechowywa-
tania sporzadzane sg zapisy. irig

Dostep do pomieszczen magazynowych maja tylko uprawnieni do obstugi pracow- Harmonogram Mycia
nicy. Gosci i osoby spoza firmy do magazynu moga wchodzié tylko w obecnosci 1 Sprzatania
kierownika magazynu.

VII. Pomieszczenia socjalne i sanitarne

Pomieszczenia socjalne i sanitarne takie jak szatnia, jadalnie, toalety spelniaja

wymagania przepisow.

Wszystkie umywalki sg wyposazone w dozowniki mydta i reczniki jednorazowego

uzytku. Obok umywalek sa pojemniki na zuzyte reczniki i odpady. Harmonogram Mycia i
W toaletach jest papier toaletowy. Sprzatania



Wydanie: 1

INDIA Kodeks Dobrej Praktyki Produkcyjnej i Higienicznej Data: 24.04.2020
Strona/stron: 5/6
PRZYJETE WYMAGANIA DOTYCZACE Dokumenty
DOBREJ PRAKTYKI HIGIENICZNEJ | PRODUKCYINEJ 1 Zapisy

4.
Dt

10.

11.

. Na wszystkie dostawy oleju wymagane sg $wiadectwa jakosci od producenta.
. Zakupow dokonuje si¢ u sprawdzonych, statych dostawcow, werytfikowanych na

. Codziennie kontrolowana jest zgodnie PLANEM KONTROLI I BADAN z temperatura

Wszystkie pomieszczenia socjalne i sanitarne sg codziennie sprzgtane.
W wyznaczonym, odpowiednio oznaczonym miejscu w biurze obok magazynu do-
stepna jest odpowiednio wyposazona apteczka.

VIII. Zakupy i przechowywanie dostaw

. Dla zakupywanego oleju 1 wszystkich materiatéw opakowaniowych koniecznych do

wysylki ustalone s3 wymagania jakosciowe. Uwzgledniajg one wymagania odpo-  SPecyfikacje na dosta-

wiednich przepiséw i sa one zapisane we wlasnych specyfikacjach lub zatwierdzo- Y

: . ! . . . Swiadectwo jakosci na
nych na etapie zawierania umoéw specyfikacjach dostarczonych przez dostawcow. d6Tawe

Certyfikat na system

. o . ; ) . bezpieczenstwa produ-
podstawie oceny jakosci dostaw oraz posiadanego systemu zarzgdzania bezpieczen- centa

stwem zywnosci.

. W przypadku, gdy dostawca nie posiada certyfikowanego systemu bezpieczenstwa Swiadectwa, atesty

zywnosci przed podjeciem wspodipracy przeprowadzany jest audit systemu HACCP.

. Dostawy dostarczane sg czystymi zamkni¢tymi samochodami, przystosowanymi do

przewozu tego rodzaju wyrobow.

. Kazda dostawa jest rejestrowana, oceniana i dokonywane sg badania laboratoryjne Rejestr Zakupéw

oleju zgodnie z PLANEM KONTROLI 1 BADAN, wyniki oceny i §wiadectwa z badann  Plan Kontroli i Badan
przechowywane.

. W magazynach dostawy sg oznaczane odpowiednimi naklejkami na kartonach z

terminami przydatnosci, sktadowane i nadzorowane w sposob zapewniajacy, ze nie

ulegna zniszczeniu lub przeterminowaniu. , )
Rejestr Zakupow
przechowywania oraz stan zabezpieczenia oleju. Wyniki pomiaréw sg zapisywane.

W magazynie obowigzuje odpowiednia rotacja partii oleju. Przy wydawaniu wyro-

boéw z magazynu obowigzuje zasada ,,FIFO”, a system przygotowywania wysytek

oleju i dokumentow wysytkowych pozwala na identytikacje¢ wysytanych partii oraz pjan Kontroli i Badan
klientow, do ktorych dana partia byta wystana. Karta Warunkow Prze-
Stany magazynowe sa codziennie weryfikowane w celu monitorowania terminu  chowywania
przydatnosci pozostatych w magazynie partii oleju. W przypadku, gdy mingta juz

jedna trzecia terminu podejmowane sg dzialania dla zintensyfikowania sprzedazy

oleju.

Kartony do zabezpieczania oleju wysytanego do klientéw dokonujacych zakupu

przez Internet przechowywane sg w pomieszczeniu przeznaczonym do pakowania

przesytek.

IX. Przygotowywanie wysylek, transport i dystrybucja

. Na czas wysyiki olej jest zabezpieczany w kartonie o grubej teksturze i owijany

folig stretch. Butelki sg dodatkowo zabezpieczane folig babelkows.

. Na pro$be klienta do dostawy dolaczane sa dokumenty t.j. Swiadectwo jakosci ole-

Ju, wyniki badan aktualnej partii itp.

. Srodki transportu do przewozu oleju sg wynajmowane z firm zajmujgcych si¢ dys-

trybucjg zywnosci 1 musza spetnia¢ wymagania odpowiednich przepiséw 1 muszg
by¢
e sprawne technicznie i przeznaczone do przewozu zywnosci,
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W

e czyste, bez obcych zapachdw i zakryte

e sprzatane i myte. Ksigzka Kontroli Sa-

Kierowcy musza posiadaé¢ odpowiednie badania lekarskie dopuszczajace do pracy nitarnej

przy produkcji zywnosci (Ksigzeczki Zdrowia).

Przed kazdym zatadunkiem sprawdzana jest czysto$¢ samochodu. Samochadd

brudny z obcymi zapachami nie jest dopuszczany do zaladunku.

Transport oleju od rozlewni do miejsca magazynowania odbywa si¢ w samo-

chodzie wyposazonym w chlodnie w temperaturze w przedziale pomiedzy 10-

30C.

X. Nadzorowanie szkodnikow

g;(t;;lony jest sposdb zabezpieczenia firmy przed wnikaniem szkodnikdw sanitar- Umowa z firma FRO-
Ustugi dezynsekcyjne i deratyzacyjne prowadzone sg przez osoby posiadajgce od- II))l(a)n T ———
powiednie kwalifikacje. Rk Pulisk
Pulapki w wyznaczonych miejscach sg zamocowane na state, zamknigte dla ludzii  §yiadectwa i atesty

oznakowane.
Karmniki nie sg umieszczane w pomieszczeniach magazynowych.

. Stosowane $rodki do dezynsekcji i deratyzacji posiadajg dopuszczenie do stosowa-

nia i atesty. Harmonogram Mycia i
. Wszystkie pomieszczenia zabezpieczone sa przed dostawaniem si¢ gryzoni i owa-  Sprzatania

dow. W tym celu drzwi zewngtrzne sg szczelne, nie uszkodzone oraz sg zawsze Harmonogramy oraz

zamkniete, otwierajace si¢ okna i otwory wentylacyjne zabezpieczone sa gestymi ~ Zapisy z przegladow
siatkami.

Prowadzone sa systematyczne zgodnie z przyjetymi harmonogramami przeglady
karmnikéw, zywo tapek i putapek feromonowych oraz zabiegi deratyzacyjne i de-
zynsekcyjne, z ktérych prowadzone sa zapisy.

Karta Sprzatania

. Po zabiegach dezynsekcyjnych pomieszczenia magazynowe i wyposazenie sg my-

te. —j.w.

XI. Wymagania dla higieny osobistej i kwalifikacje pracownikow

Wszyscy pracownicy majacy kontakt z opakowanym olejem posiadajg aktualne
Orzeczenia Lekarskie okreslajaca na podstawie badania lekarskiego brak prze-
ciwwskazan do pracy przy produkcji zywnosci.

Pracownicy maja odpowiednie kwalifikacje i aktualne przeszkolenia do przecho-
wywania oleju w tym szkolenia w zakresie bhp.

Pracownicy sa zobowigzani do przestrzegania zasad higieny osobistej a w szcze-
golnosci powinni:

e poddawac si¢ wstepnym i okresowym badaniom lekarskim,

e utrzymywac¢ cale cialo a zwlaszcza rece, twarz i wlosy w czystoscei,
e positki spozywa¢ w wyznaczonej do tego celu jadalni,
e przestrzegac zakazu palenia tytoniu w pomieszczeniach magazynowych.





